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CAPACITES & PRESTATIONS

| 3 salle événementielle N'SEA
80 personnes minimum

Un espace dédié de 180 mZ2 modulables, ouvert sur un jardin privatif face
a la mer.

Une capacité variable :
e 150 personnes maximum, en configuration diner assis
700 personnes, en configuration cocktail
e Une piste de danse avec une estrade pour le DJ
e Possibilité de restauration assise, de cocktail de brunch..

Nos prestations complémentaires sur place :

e 53 chambres d'hotel™ ™ entierement rénovées et sur deux
hatiments, dans un parc boisé de 8 000 m?2, les pieds dans |'eau
 Une piscine de 150 m?2
e Une plage et une terrasse privée face a la mer
e Un parking privé

C






TARIFS DES LOCATIONS

Salle N'SEA

Privatisation totale de I'établissement
53 chambres incluses), sans I'ensemble des prestations traiteur

Les locations de salle s'étendent de 10h00 3 4h00 du matin au plus tard,

Caution demandée suivant la nature de Ia location, voir le contrat de location.



Proposition d'entrées

Saumon Gravlax,
Agrumes & Perles Pamplemoussées

Foie Gras, Chutney d'oignons,
Pain brioché & Salade de Mesclun

Mille-Feuilles de légumes,
Pesto & Coulis de tomates

Chaud & Froid de Crevettes,
Facon Thai

Menu LA PLAGE

Proposition de plats

Magret de canard sauce Myrtilles des Bois,
Poire pommes de terre, creme de petits
pois & Flan aux légumes

Ceeur de Quasi de Veau en crodte de
Pistache,
Jus réduit a la Sauge, Poire pommes de
terre & Purée de céleri 3 la vanille

Filet de Bar au Beurre Blanc,
Tagliatelles de légumes & Polenta

Supréme de Pintade, Jus réduit a la Truffe,
Purée truffée & Carotte fane

Proposition de desserts

Piece montée ou gateau
(& définir selon vos souhaits]




Menu GRAND LARGE

Proposition d'entrées Proposition de plats Proposition de desserts
Salade de Homard, Médaillon de Lotte Safrané, Piece montée ou gateau
Aux Agrumes Risotto aux légumes (3 définir selon vos souhaits]
LasagHEttes de Saint-]acques, Mignons de Veau aux MOI'i"es, Farandole de desserts ou mignardises
Gratinée a la Chantilly de Parmesan Pommes de Terre Dauphiné (3 définir selon vos souhaits]
Raviole de Foie Gras, Filet de Turbo au Beurre Blanc et au
Jus de Pineau Rouge Champagne,

Bohémienne de légumes

Risotto de Perle de Blé aux Langoustines,
Jus d'Herbes Supréme de Volaille de Bresse,
Pommes de Terre & Jus a la Truffe




LE VIN D'HONNEUR

Proposition de pieces salées

Petit Wrap au Saumon ail & fines herbes
Maki aux légumes
Chantilly Foie Gras & Pain d'épices
(Gaspacho
Chouquette au Fromage
Rillette de Poisson
(Euf mimosa a la graine de Moutarde 8 I'Ancienne
Samoussa de Boeuf, Poireaux & Curry
Guacamole, Crevette & Poivrons
Tartelette Lardons & Courgettes
Croustillant de Poulet a la Thai

Tartare de crevettes aux fruits exotiques

Tataki de Beeuf

Proposition de pieces sucrées

Mini Moelleux au chocolat
Tiramisu
Mini Panna cotta
Mini Mousse au Chocolat
Mini Chouguette

Mini Tartelette aux fruits de saison

1€ par personne avec
Boissons Soft incluses

Pour 10 pieces




LE VIN D'HONNEUR

Les Ateliers
5 £ par atelier et par personne

Jueues de Gambas marinées
Saumon fumé par nos soins, servi sur toast

Minis Brochettes de poulet marinées a
Indienne (curry, ail & gingembre]

Découpe de Jambon Serrano

(Eufs brouillés 3 I'Huile de Truffe

Bar 8 Huftres de Mr Poget
Medaillée d'0r




LE BRUNCH

Brunch complet avec alcool : 3 Jus, Vins Blancs, Vins Rouges,
Faux Plates & (Gazeuses en bouteille, Cafés, Thés, Chocolat, Lait 39 €

Brunch sans alcool : Jus d'Oranges, Cafés, Thés, Chocolat & Lait 29 €

A retrouver dans le buffet :
o Salades de crudités variées
 Plateau de charcuteries & Viandes froides
e Petites saucisses fumeées, Tortillas de pommes de terre
e Saumon & Terrines de poisson
Viennoiseries, pancakes, sirop d'érable, brioches, madeleines, céréales
Plateau de fromages, salade, ceufs brouillés
Pains, confitures, beurre, miel, yaourt, fromage blanc

Corbeille de fruits frais, salade de fruits
(58teaux maison




LES SUPLEMENTS

Tarif par personne
La Restauration :
e Fromage en Buffet ou Ardoise sur table /€
e [rou Charentais ou Trou Normand / €
e Menu Enfant [jusqu'a 12 ans] : 16 €

Poulet/ Steak Haché/ Poisson Pané avec Purée/ Frites/ Riz/
Haricots verts & Moelleux au chocolat : 3 choisir
e Menu Prestataire : Plat + Dessert avec Boissons Soft 39 €

Les prestations :

 Le personnel de service est compris dans |a prestation jusqu’a 3 h

e [acturation complémentaire par nappes abimeées 50 €
[briilées, déchirées, trop tachées, disparues...]

 (aution demandée suivant la nature de |a location ou des prestations

o Pack Cérémonie Laique [bancs, arche, pupitre, fauteuils & mise en place) 350 €

Chaque mariage est unique. Nous nous adaptons 3 votre demande.

e |3 décoration & |a décoration florale

e ['animation musicale




Nos forfaits \lin d'Honneur,

a discrétion pendant 2 heures

 Bulles en Féte

e Champagne Hotel de la Plage
e Soupe Champenoise

e Punch des lles

e Bar 5 Soft

e [roit de bouchon

LES BOISSONS

12 € / personne

16 € / personne

9 € / personne

9 € / personne

4 € / personne

/ € / bouteille



LES BOISSONS

Nos forfaits Repas, a discrétion

pendant la durée du repas

e Vin blanc & Vin Rouge Chéateau Gravelines 2016 + San Pellegrino & Vittel
en bouteille en verre, Coca-Cola, Cafés & Thés 16 € / personne

o Forfait Soft [sans le vin] 9 € / personne

e [roit de bouchon / € / bouteille



LES BOISSONS

Nos forfaits Soirée

o Boissons Soft (obligatoire] 3 € / personne
e [t de Biere 210 € / fat
o Bouteille (Rhum Havana/Whisky Ballantine’s/ Vodka/ Get 27] 40 € / bouteille
 Bouteille de Champagne Hotel de la Plage 29 € / bouteille
e Bouteille de Moét & Chandon 55 € / bouteille

e [roit de bouchon / € / bouteille



L'HOTELLERIE

Pour I'nébergement de vos amis, de votre famille ou de vos invites,
nous vous proposons les chambres de notre hotel***, en individuellg,
double, triple et familiale.

Un acces libre a [a piscine, a la mer, au jardin.

Selon la saison et la catégorie : de 98 2 201 €

Acces au programme fidélité The Originals.







Vos contacts Mariages & Réceptions

Mme D

[

USENNE & Mme PERRIN

546768/ 10 ou

contact@ho

eldelaplage-roncelesbains.ir

Adresse :

|'Hotel de la Plage
16 Avenue Gabrielle

1/ 390 Ronce les Bains

SARL Lutéce.
SIRET : 7948611/900032




